Tourtine
Quand la tountiéne

renconthe la poutine

Poutine Pie

When the tountiéne
meets the poutine

La Tourtine, c’est la rencontre décadente entre deux
grands classiques québécois: la tourtiéere et la poutine. Format
Un mélange généreux de réti de porc, porc haché, Format
pommes de terre, fromage en grains et sauce a
poutine, enveloppé dans une pate dorée et
croustillante. Un plat ultra réconfortant, juteux a . .
souhait, authentique et gourmand. Comme si tout le Unités par caisse
Québec s’était donné rendez-vous dans un seul paté. Units per case

The Poutine Pie (Tourtine) is the decadent fusion of two
iconic Québec classics: tourtiére and poutine. A hearty
blend of roast pork, ground pork, potatoes, cheese curds,
and poutine gravy, all wrapped in a golden, crispy crust.

Produit congelé

An ultra-comforting dish that’s rich, juicy, authentic, and Frozen producf
indulgent. It's as if all of Québec gathered in a single pie.

IMPORTANT « GARDER CONGELE/KEEP FROZEN Ce produit contient une péte crue. Il doit valeur nutritive Pour 1‘°u*e.ques‘h°n
étre entierement cuit avant consommation. Ne pas décongeler avant la cuisson. Ne pas ot e ou pour fq"'e
cuire au four @ micro-ondes./This product contains raw pastry dough. It must be fully Nutrltlon Facts
cooked before consumption. Do not thaw before baking. Do not cook in a microwave oven. Par 1/5 At L (1 55 ) une com mande:
ar pate g
MODE DE CUISSON/COOKING INSTRUCTIONS « 1. Préchauffer le four & 400 °F (205 °C) Per 1/5 pie (155 g) 418-228-1498
/Preheat oven to 400°F (205°C). 2. Retirer de I'emballage et le mettre au four sur la grille . f h .
du centre/Remove from packaging and place on the center oven rack. 3. Cuire le paté a Calories 550 % valeur quotidienne* In 0@ erlfﬂge’fq-com
I'état congelé pendant 55 a 65 minutes, ou jusqu'd ce que la crodte soit bien dorée/Bake % Daily Value*
from frozen for 55 to 65 minutes, or until the crust is golden brown. L|p|des / Fat 38 g 51 %
0
INGREDIENTS : GARNITURE : PORC, POMMES DE TERRE, OIGNONS, CELERI, SAUCE BRUNE (FARINE DE BLE, AMIDON A
DE MAIS MODIFIE, SEL, SUCRES [DEXTROSE, SUCRE, SOLIDES DE GLUCOSE], PROTEINES VéGETALES HYDROLYSEES saturés / Saturated 13 g 68 %
[SOYA, MATS, BLE] CARAMEL GLUTAMATE MONOSODIQUE HUILE DE CANOLA, AMIDON DE MAIS, POUDRE DAIL, +trans / Trans 0 5 g °
ACIDE CITRIQUE, EPICES, EXTRAIT DE LEVURE, FINES HERB[IE\ISCLEEARNSTILCE?EQN(Y)IESLE()IE’]ISF(’)AE}{’I:QQIE& CIZPL‘J%(S:ILIJ\‘]\;/\\TAE !
DISODIQUE, GOMME XANTHANE, ACIDE MALIQUE, AROMES .
TARTRAZINE), FROMAGE EN GRAINS (LAIT PASTEURISE, SUBSTANCES LAITIERES MODIFIEES, SEL, CULTURE Glucides / Carbohydrate 32g
BACTERIENNE, CHLORURE DE CALCIUM, ENZYME MICROBIENNE) CROUTE : FARINE DE BLE, HUILE DE CANOLA, Fb / Fb 2 7 %
HUILES DE PAUME ET DE PALMISTE MODIFIEES, EAU, SUCRE, SEL, VINAIGRE, LEVURE INACTIVE. CONTIENT: LAIT, SOYA, lbres / Fibre 2 g o
SULFITES, BLE. PRODUIT CUISINE DANS NOS INSTALLATIONS OU NOUS AVONS : CRUSTACES, CEUFS, POISSONS, Sucres / Sugars 2 2%
MOUTARDE, NOIX / INGREDIENTS: FILLING: PORK, POTATOES, ONIONS, CELERY, GRAVY (WHEAT FLOUR, MODIFIED g g °
CORN STARCH, SALT, SUGARS [DEXTROSE, SUGAR, GLUCOSE SOLIDS], HYDROLYZED VEGETABLE PROTEINS [SOY, '’ .
CORN, WHEAT], CARAMEL, MONOSODIUM GLUTAMATE, CANOLA OIL, CORN STARCH, GARLIC POWDER, CITRIC Protéines / Protein 20 g
I8 VA EATPACE S e Dol LA, CSOUM NEBATE AT G | olestérol / Cholesterol 60
MALI
(PASTEURIZED MILK, MODIFIED MILK INGREDIENTS SALT, BACTERIAL CULTURE, CALCIUM CHLORIDE, MICROBIAL olestero / olestero mg
ENZYME) CRUST: WHEAT FLOUR, CANOLA OIL, MODIFIED PALM AND PALM KERNEL OILS, WATER, SUGAR, SALT, Sodi m 580 m 25 %
VINEGAR, INACTIVE YEAST. CONTAINS: MILK, SOY, SULFITES, WHEAT. PRODUCED IN A FACILITY THAT ALSO u g il
PROCESSES: SHELLFISH, EGGS, FISH, MUSTARD, NUTS.
Potassium 350 mo 0% TRANSFORMATION ALIMENTAIRE
S P, N
N3 PRe, Calcium 150 12 %
< 2 alcium mg o .
& v, - Saint-Georges (QC)
Z b Fer /Iron 2,25 mg 13%|  G5Y 4N9
%WN» '10 *9' *5 % ou moins c'est peu, 15 % ou plus c’est beaucoup
v . . .
VaERIE Quie J8RTE *5% or less is a little, 15% or more is a lot chezgera rd.ca
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