
Notre savoureuse

Our Delicious

Tarte au sucre
à la crème
Sugar Cream Pie

Saint-Georges (QC)
G5Y 4N1
chezgerard.ca

Pour toute question ou 
pour faire une commande:
418-228-1498
info@heritageta.comINGRÉDIENTS : GARNITURE (SIROP (SIROP D'ÉRABLE, SUCRE, LEVURE, CULTURE 

BACTÉRIENNE, BICARBONATE DE SOUDE, CARBONATE DE CALCIUM, SEL, 
CHLORURE DE POTASSIUM, EXTRAIT DE LEVURE), CRÈME À CUISSON, LAIT, 
BEURRE MANIÉ (FARINE DE BLÉ, MARGARINE)), PÂTE À TARTE (FARINE DE BLÉ 
ENRICHIE, SHORTENING D'HUILE VÉGÉTALE NON HYDROGÉNÉ, EAU, DEXTROSE, 
SEL, MÉTABISULFITE DE SODIUM). CONTIENT : BLÉ, LAIT. PEUT CONTENIR : SOYA. 
CUISINÉE DANS NOS INSTALLATIONS OÙ NOUS UTILISONS MOUTARDE, SOYA, BLÉ, 
ŒUFS, LAIT ET SULFITES. • INGREDIENTS : TOPPING (SYRUP [MAPLE SYRUP, 
SUGAR, YEAST, BACTERIAL CULTURE, BAKING SODA, CALCIUM CARBONATE, SALT, 
POTASSIUM CHLORIDE, YEAST EXTRACT], COOKING CREAM, MILK, KNEADED 
BUTTER [WHEAT FLOUR, MARGARINE]), PIE PASTRY (ENRICHED WHEAT FLOUR, 
NON-HYDROGENATED VEGETABLE OIL SHORTENING, WATER, DEXTROSE, SALT, 
SODIUM METABISULPHITE). CONTAINS: WHEAT, MILK. MAY CONTAIN: SOY. 
COOKED IN OUR FACILITIES, WHERE WE USE MUSTARD, SOY, WHEAT, EGGS, MILK 
AND SULPHITES.

CONSOMMER DANS
LES 7 JOURS SUIVANT
LA DÉCONGÉLATION.

CONSUME WITHIN 
7 DAYS AFTER 
THAWING.

Par 1/6 de tarte (104 g)
Per 1/6 of pie (104 g)

La tarte au sucre à la crème Gérard, avec sa pâte 
dorée et croustillante, enrobe un doux et onctueux 
mélange à l'érable. Chaque bouchée évoque la 
chaleur et l'amour de la cuisine familiale. Servie 
avec une boule de crème glacée à la vanille, elle 
devient une expérience gourmande et nostalgique, 
parfaite pour se réchau�er le cœur!
The Gérard sugar cream pie, with its golden and 
crispy crust, envelops a sweet and creamy maple 
filling. Each bite evokes the warmth and love of 
homemade cooking. Served with a scoop of vanilla 
ice cream, it becomes a nostalgic and indulgent 
experience, perfect for warming the heart!

Format
Format  700 g

Unités par caisse
Units per case 12

Produit congelé
Frozen product
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